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sushi lounge

+43 5356 65660-0
schlosshotel-kitzbuehel.com




SALATE, RAMEN und GYOZA

SASHIMI oder als NIGIRI SUSHI

ROZU SIGNATURE ROLLEN

Gedémpfte Edamame pur vegan F
Sojabohnen-Schoten in Chili-Knoblauch-
Marinade

Ramen A CDFL
Egg Noodles - Friihlings- und Rote Zwiebel
Koriander « Ei - Bambus « Pak Choi

mit Hihnerfleisch, Rindfleisch oder Garnele

Misoshiro pur vegan F
Seidentofu - Seaweed - Friihlingszwiebel

Goma Wakame Salat pur vegan

Wakame Algen - gerésteter Sesam

Maguro Tatar ¢ °F
Thunfisch - Togarashi « Avocado
scharfe Mayonnaise

Shake Salad A ¢ P F
Glen Douglas Lachs « Sesam - Tobiko
Avocado - Frithlingszwiebel

Ceviche P'F
Kaiserwinkl Goldforelle

Koriander « Chili

Mango « Limette
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Gyoza
Gedémpfte Teigtaschen gefiillt mit Seafood
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und Gemiise - eingelegte Ananas - Ponzu-Sauce

Glen Douglas Lachs 22
Bluefin Sashimi Thunfisch 23
Garnele 23

Roézu Sashimi und Nigiri Mix P.P. 26

URAMAKI-ROLLEN (je 8 Stiick)

Spicy Tuna Roll A ¢ P-F.N.-M 04
Thunfisch « Gurke « Avocado - Tobiko

scharfe Mayonnaise

Aburi Sake Roll A DG NM []
Lachs « Avocado - Nori
scharfe Mayonnaise

California Maki Roll A ¢PM 24
King Crab « Avocado - Gurke - Mayonnaise

Frischkase

Black Tiger Mango Roll A 8¢D 22
Ebi - Avocado - Sriracha
Teriyaki-Sauce

Teriyaki Beef Roll A FN 19
Rohes Rinderfilet in Teriyaki-Marinade
Gurke « Chili-Sauce

Mayonnaise

Pur Yegan Roll pur vegan *N 14
Avocado - Gurke - Thai-Spargel
gelber Rettich - Kokoscreme

Alle Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben | Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an unsere Mitarbeiter*innen.
A = Glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch/Laktose, H = Niisse, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, R = Weichtiere

Kaiserwinkl Roll A D-F.N.M 26
Kaiserwinkl Goldforelle « Rote Riibe « Kimchi

Sesam - Teriyaki - Réucherforelle

Tempura Roll A F.CD.NM 90
Ebi - Avocado « Sriracha - scharfe Mayonnaise

Gurke

Rainbow Roll A P-F.8 N.M 26
King Crab - Lachs « Thunfisch - Ebi - Avocado
Gurke - Spargel - scharfe Mayonnaise

Teriyaki-Sauce - Sesam

ROZU SIGNATURE DISH

Omakase # B CDNM P. P. 52
Das Chef Joshi Surprise Special

Nigiri « Uramaki « Sashimi

DESSERT

Sago Sago pur vegan Y 12

Mango - Tapioka « Kokos « Safran « Ananas-Sorbet

Ré6zu Pralinen-Variation &N 14
Passionsfrucht « Mandarine-Chili

Banane-Yuzu « Erdnuss-Karamell

Matcha-Eiscreme A ¢FEGLN 12

Toffee-Sauce - schwarzer Sesamkrokant



